
魚介類のオードブルバリエ
Assorti de hors-d’œuvre

ダブルコンソメスープ
Consommé double

天然白身魚のポワレ　鮑とマッシュルームのブルギニョンソース
Poêleé de poisson blanc et ormeau sauce bourguignon

お口直しのグラニテ
Granité

雛鶏のファルシ　ポルチーニ茸のクリームソース
Farci de poussin et champignon

国産牛フィレ肉のロティ　野菜のコンフィ添え　ペリグーソース
Cœur de filet de bœuf sauce perigueux

クリスマス特製デザート
Dessert de Noël

パン
Pain

コーヒーとプティフール
Café et petits fours

Christmas
Dinner
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12/23・24 のディナーはクリスマスディナー
のみのご提供とし、2 部制となります。

写真はイメージです。

ご予約・お問合せ　Tel. 026-235-3333　e-mail restaurant@saihokukan.com
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2023.12 / 21 - 12/ 25

第一部 17:00-　第二部 19:30-　

お一人様　￥13,500（税込）

THE SAIHOKUKAN HOTEL


